
Bestuursvergadering woensdag 12 juni 2013 bij Herman. 

 

Aanwezig: Simonne, Hans, Gunther, Sylvain, Patrick, Herman  

Agenda: 

1. Opvolging verslag vorige bestuursvergadering 

2. Financieel verslag: 

 overzicht van de uitgaven van de voorbije activiteiten 

er is momenteel 1.800 EUR in kas, waarvan 800 EUR van de vorige jaren.  

 Waar staan we financieel op het einde van dit werkingsjaar en waar willen we naar toe 

eind volgend jaar: er is een buffer opgebouwd die niet hoeft aan te groeien. Voor de 

toekomst is het nodig om wat geld in kas te hebben als deelgenomen wordt aan 

wedstrijden of proeven van de Vlaamse Wijngilde. Ook de financiering van eretekens 

zal de club op zich nemen als leden deze behaald hebben. 

 Welke uitgaven voorzien we volgende jaar+ welk budget wordt voorzien voor wijnen 

(zodat we beter kunnen plannen naar wijnen toe): 

- voor het werkjaar 2013- 2014 streven naar een budget van 300 EUR per avond en er 

wordt telkens een duurdere fles geproefd.  

3.       Evaluatie voorbije activiteiten 

3.1. Spanje (28/3/2013): zeer goede proeverij. 

 

3.2. Loire reis 
o Voorbereiding: is zeer vlot verlopen. De contacten met wijnbouwers en 

restaurants waren snel en goed gelegd. 

o Algemene indruk: zeer goed, positieve evaluatie van iedereen, sfeer was zeer 

goed 

o Reis: wat lang onderweg maar de verplaatsingen zijn toch vlot verlopen 

o Hotel: was in orde 

o Bezoeken wijnbouwers: allemaal meegevallen. Geen negatieve ervaringen, overal 

bij de wijnbouwers zijn we goed onthaald 

o Bestellingen en afrekening: op 2 flessen na klopte de bestelling. Ook de verdeling 

van de wijn en de betaling achteraf was goed geregeld. Een overzicht van de 

bestellingen van de voorbije jaren is opgenomen op de website. 

o Financieel verslag: ondanks het feit dat het verder was is er weer een batig saldo. 

Dit jaar is ongeveer 4.500 EUR over zodat de deelnemers het lidgeld voor 

volgend jaar en het etentje van het einde van het jaar kunnen betalen met het 

saldo dat ze terug krijgen. Sylvain maakte de afrekening en Herman stuurde ze 

door naar iedereen. Op de website is een vergelijking opgenomen van de 

verschillende wijnreizen. 

3.3 Australië wit 23 mei : eerste proeverij in het Oud Gasthuis.  
- Zeer goede locatie.  

- Aangename kennismaking met Australië, enkele goede wijnen, maar toch enkele die 

wat te oud waren. 

3.4 Wijnronde Vlaamse wijngilde 1 mei 
- aanbevelingswaard 

- volgend jaar zal het worden herhaald en hopen we met meer leden deel te nemen.  



4. Voorbereiding etentje 21 juni:  

 voorstel menu (achteraan dit verslag): wordt besproken. Er wordt geopteerd voor een 

menu van vier gangen (een hoofdgerecht en geen kaas) 

 bijdrage van de kas: 20 EUR  

5.  BBQ 17 augustus bij Simonne: 
- Herman informeert op het etentje wie zal aanwezig zijn op de BBQ 

- er wordt nog een aparte aankondiging gestuurd en in augustus nog een herinnering 

- Hans en Herman nemen de organisatie van de voorbereiding op zich 

- het concept blijft hetzelfde als de vorige jaren. De bijdrage zal in functie staan van de 

kosten 

5.       Programma 2013-2014 
Donderdag 26 september 2013: Chateauneuf du pape wit en rood: clublokaal oud Gasthuis 

Woensdag 23 oktober 2013: samen met Commanderij Bellebeek: Spanje Rias Baixas in 

het Oud Gasthuis te Asse 

Donderdag 28 november 2013: Portugal, clublokaal oud Gasthuis 

Donderdag 21 januari 2014: Vinikus in Merchtem. Simonne neemt contact op 

Donderdag 27 februari 2014: Whisky. Simonne contacteert Geert De Bolle 

Donderdag 27 maart 2014: Australië rood, clublokaal oud Gasthuis 

Wijnreis van 25 tot 27 april 2014: de Ahr in Duitsland 

Donderdag 22 mei 2014: Oostenrijk rood, clublokaal oud Gasthuis 

Zaterdag 21 juni 2014: uitstap naar Borgloon. Partners kunnen mee 

Zaterdag 16 augustus 2014: Barbecue bij Simonne 

 

6.       Verslagen wijnavonden 
De gevolgde werkwijze is in orde. Simonne zorgt in de toekomst voor de verslagen. Er zal 

vanaf de proeverij van september een template opgenomen worden op de website 

waarin de te proeven wijnen worden opgenomen zodat iedereen deze voor de proeverij 

kan afdrukken en gebruiken.  

 

7. Voorbereiding RvB Vlaamse Wijngilde (18 juni 2013):  
Hans gaat naar de vergadering 

Simonne is benoemd tot adjunct hoofdredacteur van het magazine “Ken wijn”. 

 

8.       Cultuurraad Asse: 
Hans is naar de vergadering geweest. We moeten er op toezien dat altijd iemand van de 

commanderij op de vergadering is en als niemand van het bestuur kan aanwezig zijn 

moeten we vooraf verwittigen.  

Onze vergaderingen in het oud Gasthuis kosten 2 EUR en daarvoor krijgen we nog een 

fles water. Voor de proeverijen zijn zes flessen water voldoende. 

Er is een mogelijkheid om materiaal van de gemeente te gebruiken (vooraf aanvragen) en 

het wordt ter plaatse gelverd. 

 

9.       Beheer leden: 
We leggen een wachtlijst aan voor nieuwe leden. We beperken het aantal tot het huidige 

aantal aangezien meer aanwezigen op de proeverijen een tweede fles zou vergen. Dat 



zou duur uitvallen omdat het beschikbaar budget per proeverij niet in verhouding 

stijgt. Daarenboven zou een grote uitbreiding de sfeer in de groep beïnvloeden. 

Als er kandidaten zijn zullen deze van principe op de hoogte worden gebracht. Herman 

zorgt voor een standaardbrief die gepersonaliseerd kan worden. 

Ook zullen de kandidaturen onderzocht worden want we streven ernaar om onze 

commanderij in dezelfde omstandigheden voort te zetten. Daarenboven moet een 

minimale kennis in verband met wijn aanwezig zijn.   

10.   Website: alles draait zoals het moet. 

11.   Wijnvoorraad Commanderij 
Australië rood: deze wijnen zijn aanwezig 

Er zijn ook nog een aantal flessen voor de barbecue. 

 

12. Varia: 
We kopen 8 spuwbakken voor de club.  

Patrick koopt een maat zodat elk 3cl in zijn glas kan gieten om te proeven en we 

toekomen met 1 fles. 



  

Duo van fijne hapjes 

----- 

Gerookte Oosterscheldepaling 

Granny Smith / Komkommer 

----- 

Koninklijke kabeljauw 

Jus Bouillabaisse / Snijboontjes / Asperges 

----- 

  La Presa de Pata Negra 

  Gegrild /Zuiderse proevertjes / Charlotteaardappeltjes 

----- 

 Belgische en Franse hoevekazen 

Michel Van Tricht en een glaasje Moscatel de Sèbutal         

----- 

Aardbeien uit Hoogstraeten 

Rabarber / Sorbet Lychees / Basilicum 

 

 


