
Commanderij Cuvée (2010). 

 

Bestuursvergadering 20 december 2012 bij Sylvain 

 

Aanwezig: na verloop van tijd: het voltallige bestuur 

Agenda: 

1. terugblik 

2. vooruitblik 

3. financiën 

4. nieuwe leden 

5. Vlaamse Wijngilde 

6. activiteiten Vlaamse Wijngilde 

7. website 

8. logo 

9. varia 

 

1. terugblik: 

1.1 proeverij 23 oktober 2012  

 thema: verticale van 2 wijnen (coufran en Saint emilion) geslaagd.  

 een verticale proeverij is voor herhaling vatbaar, mogelijk zelfs elk jaar te voorzien 

 het voorstel wordt gelanceerd om een voorraad aan te leggen waarbij telkens enkele 

flessen van een bepaalde wijn aangekocht worden van verschillende jaargangen (soms 

is een dergelijk aanbod op de markt te vinden cfr coufran bij Colruyt). 

 Sylvain stelt voor om riesling van wijnbouwer Braun als volgende verticale te nemen. 

Het bestuur gaat hiermee akkoord. 

 aan de wijnmeesters (Simonne en Gunther) wordt opdracht gegeven om uit te zoeken 

welke wijnen hiervoor in aanmerking komen. 

1.2 proeverij van 22 november 2012  

 thema: een fles met een vakantieverhaal 

 geslaagd: verrassend, goede wijnen geproefd, interessante verhalen gehoord, inspiratie 

opgedaan voor de toekomst, lekkere hapjes 

 volgend jaar opnieuw voorzien met als thema: mijn favoriete wijn (en natuurlijk ook 

waarom) 

 

2. vooruitblik 

2.1 proeverij 24 januari2013 

 10 cru’s uit Beaujolais. Op 1 na zijn alle wijnen gekocht 

 we voorzien champagne om de aansluiting bij de Vlaamse Wijngilde te vieren 

 Simonne zorgt voor glazen 

Het bestuur beslist om afwezigen op een proeverij die niet verwittigd hebben een fles 

voor de club te laten meebrengen op de volgende vergadering. Deze flessen kunnen het 

voorwerp uitmaken van een proeverij als de stock voldoende is. Hopelijk laat deze 

proeverij nog lang op zich wachten. 
2.2 proeverij 28 februari 2013: Palm in Steenhuffel 

 19u start van het bezoek 

 geen maaltijd, wel broodjes 

 Simonne regelt verder 

2.3 proeverij 28 maart 2013: Spanje 

 Het voorstel is om wijnen te bestellen in Spanje 



2.4 wijnreis naar de Loire: 21 tot 23 april 2013 

 De bus ligt vast 

 Eerste contacten zijn gelegd 

 Programma van de proeverijen: 

o Vrijdag: 1 proeverij + avondmaal gecombineerd met een proeverij 

o Zaterdag: 3 proeverijen + avondmaal gecombineerd met een proeverij 

o Zondag: 1 proeverij 

 De inschrijvingen worden gevraagd tegen 15 januari 

o Prijs: 600 EUR 

o Voorschot: 300 EUR  

 Vertrek op vrijdag om 6u 

2.5 proeverij van 23 mei 2013 

 Australië: wit 

 Wijn is in voorraad 

2.6 afsluitend etentje op 21 juni 2013 

 Hof ter Imde 

 Reserveren: Herman 

 Apart zaaltje? 

2.7 jaarlijkse Barbecue 

 17 augustus 2013  

 Bij Simonne 

 

3. financiën 

 Zijn gezond 

 Geven meestal minder uit voor een proeverij dan het gemiddeld budget (per proeverij 

15 EUR per lid) 

 

4.nieuwe leden 

Aangezien van Bart Van Aken en An Bruyndonckx niets meer vernomen is gaan we er van uit 

dat zij niet meer zullen komen naar de proeverijen en dus worden Vera Van De Velde en Rudi 

Holemans aanvaard als nieuwe leden 

 

5. aansluiting Vlaamse wijngilde: 

Onze aansluiting werd op 1 stem na goedgekeurd 

 

6. activiteiten van de Vlaamse Wijngilde 

 Op 3 februari 2013 is er het jaarlijks feest van de Vlaamse Wijngilde. Wij zijn als 

nieuwe commanderij ook welkom. In principe enkel voor leden van de commanderij. 

o Thema: champagne 

o Place to be: Serwir hotel Sint Niklaas 

o Kostprijs: ongeveer 80 EUR 

o Herman doet een mail naar alle leden om deze activiteit aan te kondigen. 

Vooraf inschrijven en betalen verplicht. 

 Op 1 mei 2013 wordt een rally georganiseerd met de nodige proeverij. Haspengouw 

en Hageland. Verder nieuws volgt. 

 

7. website 

In dienst zetten voor iedereen vanaf 1 januari 2013  

 



8. Logo 
Er wordt overeengekomen om een eigen logo te laten ontwerpen. Herman vraagt aan 

Pascal Verdoodt om zijn creativiteit bot te vieren. 

 

9. Varia 

De proeverij van Cognac (een ideetje van vorig jaar) wordt definitief afgevoerd: te weinig 

(slechts 5 cognacs te proeven) en te duur (totale kostprijs tussen 500 en 700 EUR. 

 

 

Verslaggever Herman Cools  


