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22 mei 2014: Oostenrijk Burgenland  

Blaufränkisch Johanneshöhe 2008 BF (Prieler) Rangorde Prijs (€) 

kleur Robijnrood 

 12 
Geur Kers, framboos 

Smaak Frisse zuren, sappige tanninen – typisch BF 

Conclusie Elegante instapwijn 

Zweigelt 2011 ZW (Pöckl)  Rangorde Prijs (€) 

kleur Heldere dieprobijnrood 

 13 
Geur Zwart  fruit – zwarte kers 

Smaak Kruidig – krachtig – bittertje op einde 

Conclusie Volle frisse wijn –aangenaam evenwicht 

St- Laurent 2007 SL (Leo Hillinger) Rangorde Prijs (€) 

kleur Robijnrood donkere kern violette rand 

 15 
Geur Donkere bessenconfi zoete specerijen 

Smaak Volle smaak, kruidig fijne zuren  en zoetfruitige afdronk 

Conclusie Mooie ronde evenwichtige wijn - elegant 

Heideboden 2008 ZW+BF+ME+SL (Nittnaus Hans) Rangorde Prijs (€) 

kleur Donker robijnrood 

 17 
Geur Gesloten, zwarte bessen, pittig, specerijen, peper, bosbessen 

Smaak Sappige en levendige zuren,zachte textuur met fijne tannines 

Conclusie Aangename frisse wijn 

Veratina 2006 ZW+BF+ME+CS (Weninger) Rangorde Prijs (€) 

kleur granaatrood 

 27 
Geur Kers, vanille,gestoofde pruimen rozebottel en braambes 

Smaak Mooie zuren, sappig, pepertoetsen, fruitig naar kersen en rozijnen 

Conclusie Mooie krachtige evenwichtige wijn 

BF Reserve 2009 BF(Triebaumer) Rangorde Prijs (€) 

kleur Purperrood met donkere rand 

 29 
Geur Niet expressief, donker fruit, peper, koffie vanille 

Smaak Stoffig – droge en krachtige structuur met mooie zuren 

Conclusie Harmonieuse verfijnde wijn 

http://www.prieler.at/de/home.html
https://www.leo-hillinger.com/de
http://www.nittnaus.at/
http://www.weninger.com/
http://www.triebaumer.com/
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Pannobile 2009 ZW+SL+ZW (G Heinrich) Rangorde Prijs (€) 

kleur Donkere granaatkleur, violette reflexen en zachte rand 

2 26 
Geur Donker fruit zwarte woudvruchten, rokerige fijne kruiden 

Smaak Evenwichtige volle wijn, mooie zuren, jammy afdronk 

Conclusie Verfijnde wijn met bewaarpotentieel 

Hill 1 ZW+BF+ME+SY (Leo Hillinger) Rangorde Prijs (€) 

kleur Donker robijnrood  

 35 
Geur Fruitig, rood fruit, aardbei, ceder, kruidig, specerijen, vlierbes, jeneverbes, leder, gegrild vlees 

Smaak Sappig elegant,verweven tannines,in een dichte structuur en een lange finale   

Conclusie Krachtige wijn met zekere elegantie 

Hochberc 2009 BF (Gesselman) Rangorde Prijs (€) 

kleur Donker robijnrood met violette rand 

 37 
Geur Vol aroma,hout, donker fruit, caramel 

Smaak Sappig, krachtige tanninen, volle smaak, fruit nog aanwezig 

Conclusie Volrijpe evenwichtige krachtige wijn 

Point 2007 BF (Kollwentz) Rangorde Prijs (€) 

kleur Robijngranaatrood met wit randje 

3 48 
Geur Ceder, tabak, houttoetsen, donker fruit kruidig 

Smaak Fijne mooi verweven tannines finesserijke structuur en lange afdronk 

Conclusie Zeer toegankelijke complexe wijn met goed ontwikkelingspotentieel 

Mariental 2009 BF(Triebaumer ) Rangorde Prijs (€) 

kleur Diepdonker granaat , opake kern en violette rand 

 47 
Geur Veelzijdige aromas ,oa zwarte bessen , fijne nougat cederhout licht etherisch 

Smaak Sappige braambessen , mooie zurenboog , rijpe en geintegreerde  tannines 

Conclusie Compakte zuiver gestructureerde wijn , zeer mooi 

Salzberg 2009 ZW+BF+ME (G Heinrich) Rangorde Prijs (€) 

kleur Donker Robijnrood , opake kern en violet randje 

1 79 
Geur Fijne kruidigheid , rijpe kersen en pruimenconfi, donkere schokolade op de achtergrond 

Smaak Complexe wijn met compacte materie, heel evenwichtig en een enorm rijpingspotentieel 

Conclusie Schitterende uitzonderlijke wijn 

http://www.heinrich.at/
https://www.leo-hillinger.com/de
http://www.gesellmann.at/startseite/
http://www.kollwentz.at/
http://www.triebaumer.com/
http://www.heinrich.at/
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